
COCKTAILS, ÉVÉNEMENTS, 
DÉJEUNERS ET DÎNERS DE GROUPES



LES SALONS MISTINGUETT



MENU 3 PLATS

Jusqu’à 20 personnes

Le menu évolue au fil de l’année, 
il est composé de produits frais et de saison.

Entrée, plat, dessert : choix unique pour l’ensemble du groupe

 55€ par personne incluant les eaux et les boissons chaudes

Sélection de fromages en supplément (4 pièces)
 

10€ par personne
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BUFFET

De 20 à 60 personnes

55€ par personne, incluant les eaux et les boissons chaudes

COCKTAILS, ÉVÉNEMENTS, MENUS GROUPES

Un très gourmand buffet salé froid : crudités, poissons fumés,
charcuteries, pains, fromages, etc.

Un plat chaud
Un buffet sucré : fruits, verrines, pâtisseries, etc.



De 20 à 90 personnes

3 pièces salées : 9€ par personne 
5 pièces salées : 15€ par personne 

10 pièces (8 salées, 2 sucrées) 30€ par personne 
15 pièces (12 salées, 3 sucrées) 45€ par personne 
20 pièces (15 salées, 5 sucrées) 60€ par personne 
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COCKTAIL DÉJEUNATOIRE OU DÎNATOIRE

Les tarifs et formules ci-dessus sont donnés à titre indicatif.



2 VERRES

Riesling Jérôme Meyer, 
Pinot Noir Katz René Meyer,
Coupe de crémant Boeckel, 
Soft (sodas, jus, eaux à discrétion)

20 €

3 VERRES

Crémant Boeckel,
Riesling Jérôme Meyer,
Pinot Noir Katz René Meyer,
soft (sodas, jus, eaux à discrétion)

28€

3 VERRES

Champagne Ayala,
Riesling Jérôme Meyer,
Pinot Noir Katz René Meyer,
soft (sodas, jus, eaux à discrétion)

36€

À LA BOUTEILLE 

Crémant Boeckel ........................................................................... 40 €
Champagne Ayala ........................................................................  80 €
Riesling Jérôme Meyer ................................................................  44 €
Pinot Noir Katz René Meyer ....................................................... 48 €

Les tarifs ci-dessus sont donnés à titre indicatif et sont évolutifs selon le nombre de personnes, 
la date et le format souhaités par le client.

Frais de privatisation en sus.
Proposition élaborée sur-mesure, sur demande à commercial@maison-rouge.com.

FORFAITS BOISSONS 
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LE RESTAURANT 1387

COCKTAILS, ÉVÉNEMENTS, MENUS GROUPES



PETIT DÉJEUNER D’AFFAIRES 
matin uniquement jusqu’à 11h

Jusqu’à 40 personnes

Mini viennoiseries, chinois, tartes, fruits, 
yaourts, verrines sucrées et salées

 
Eaux, thé, café, lait, jus d’orange, eaux

 20€ par personne
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Jusqu’à 90 personnes
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SOIRÉE ÉVÉNEMENTIELLE

Proposition sur-mesure, 
sur demande à commercial@maison-rouge.com 

Contact

Sandra Hittler
Responsable commerciale

commercial@maison-rouge.com
03 88 32 08 60


