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LE BRUNCH DES
SALONS MISTINGUETT 

UNE PAUSE PROPICE À LA RÊVERIE

Les  Salons  Mist inguett  vous  invitent  à  savourer  un dél ic ieux
brunch dominica l  dans  un décor  subl ime,  harmonieux et  poét ique .  

Servi  chaque dimanche de  12h à  15h ,
notre  brunch est  proposé  au  tar i f  de  54€ par  personne .  

Vous  y  trouverez  une sé lect ion exquise  de  produits  f ra i s  et  locaux,
incluant  v iennoiser ies ,  pât i sser ies ,  un buffet  sa lé  composé  de

crudités ,  f romages ,  sa lades ,  charcuter ies  et  poissons  fumés ,  a ins i
que  des  p lats  chauds  é laborés  par  notre  chef .

Les  boissons  chaudes ,  eaux et  jus  sont  à  volonté  pour  accompagner
votre  repas .

Nous  organisons  également  des  brunchs  à  thème.
N'hés i tez  pas  à  nous  contacter  pour  en savoir  p lus .

Réservat ions  pos s ib l e s  au  03  88  22  43  73
ou  par  mai l  à  r e s taurat ion@maison-rouge . com 



TEH BRUNCH IN THE
SALONS MISTINGUETT 

UNE PAUSE PROPICE À LA RÊVERIE

Réservat ions  pos s ib l e s  au  03  88  22  43  73
ou  par  mai l  à  r e s taurat ion@maison-rouge . com 

The  Mis t inguet t  Sa lons  inv i t e  you  to  savor  a  de l i c ious  Sunday
brunch  in  a  sub l ime ,  harmonious ,  and  poe t i c  s e t t ing .

Served  every  Sunday f rom 12 :00  pm to  3 :00  pm,  our  brunch  i s
o f f e red  at  a  rate  o f  €54  per  per son .

You wi l l  f ind  an  exqui s i t e  s e l e c t ion  o f  f r e sh  and  loca l  product s ,
inc lud ing  pas t r i e s ,  cakes ,  a  savory  buf f e t  composed  o f  raw

vege tab l e s ,  chee se s ,  sa lads ,  co ld  cut s ,  and  smoked  f i sh ,  a s  we l l  a s
hot  d i she s  prepared  by  our  che f .

We a l so  prov ide  bot tomle s s  hot  dr inks ,  water ,  and  ju i ce  to
accompany your  mea l .

We a l so  organize  themed brunches .
Fee l  f r e e  to  contac t  us  to  l earn  more .



Pancakes

Brioche perdue

BÉNÉDICTE

LES OEUFS 

Brioche  French  toas t

Pancakes

SWEET DELICACYGOURMANDISES SUCRÉES II

GOURMANDISES SALÉES SAVOURY DELICACYII

Oeuf  poché sur  Dampfnudel ,  bacon et  sauce  hol landaise

Poached  egg  on  dampfnude l ,  bacon  and ho l landai s e  sauce

Au choix  :  Omelette ,  au  plat ,  à  la  coque ,  broui l lés

Your  cho i ce  o f  egg s  :  f r i ed ,  ome le t t e ,  hard  bo i l ed  or  s c rambled

Gravelax  de  truite  Heimbach “Bénédict ine”  sur  Dumpfnudel  toasté
Heimbach  t rout  grave lax  Bened ic t  on  toas t ed  Dumpfnude l

Le brunch est  à  52€ par  personne .  Taxes  et  services  compris .  Notre  équipe  est  à  votre  disposit ion s i  vous
souhaitez  avoir  des  rese ignements  concernant  les  éventuels  a l lèrgenes  présents  dans  noter  buffet  et  recettes .   

Our brunch  formula  i s  pr i c ed  at  52€ per  per son .  Taxes  and  s erv i ce  inc luded .  Our  t eam i s  a t  your  d i sposa l  i f  you
wish  to  have  any  in format ion  concern ing  any  a l l e rgens  pre sent  in  our  buf f e t  and  rec ipe s .   

BRUNCH À LA CARTE
 Made to  order



BOISSONS CHAUDES HOT DRINKSII

THÉS II TEA

INFUSIONS II HERBAL TEA

Lady Mist inguett
Verveine
Menthe
Ti l leul
Rooibos

Verbena

Mint
Lime  b lo s som

Redbush  Tea

JUS FRAIS PRESSÉS FRESHLY SQUEEZED FRUIT JUICEII

Orange
Citron
Pamplemousse

Café
Expresso
Double  expresso
Café  au  la i t
Cappuccino
Latte  Machiatto
Chocolat  Froid ou Chaud

Black  co f f e e

S ing l e  expre s so

Double  expre s so

Cof f ee  wi th  mi lk
Cappucc ino

Lat te
Cold  or  hot  choco late

Charleston Maison Rouge
Ceylan
Engl i sh  Breakfast
Ear l  Grey
Darjee l ing
Gunpowder
Thé vert  à  la  menthe

Ceylon

Mint  f lavoured  green  t ea

Grape f ru i t
Lemon
Orange



Alaya  Brut  Majeur

CHAMPAGNE

WINECARTE DES VINS II

ALSACE

LANGUEDOC

BOURGOGNE

Crémant  Absolut  Bott  Geyl

Mimosa

ROUGES RED WINESI I

ROUGES RED WINESI I

BLANCS WHITE WINESI I

BLANCS WHITE WINESI I

Pinot  Noir  “Hut”  Mélanie  Pf i ster  2017  

Ries l ing  Grand Cru Kantzlerberg

Poui l ly  Fuissé  Cl imat  Domaine Ferrand 2017

Pic  Saint  Loup La Chouette  du Chai ,  Rien ne  m’ef fra ie  

BOUTEILLEVERRE 12CL

80€18€

15€

8€

55€

13€ 69€

13€ 69€

65€

30€13€

13€


